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eserschlioBchen

Das traditionsreiche Superior Hotel in Nienburg

Vorspeisen

Gebratene Garnelen
auf Orangen - Avocadosalat, Feldsalat und Ofenbaguette (1,3
€ 14,50

Kiirbisgnocchi
mit Waldpilzrahm und Kiirbiskernen s)
€13,50

Suppen

Fenchelcremesiippchen

mit gerducherter Garnele und Parmesancrackern (s)
€ 6,90

WildRyaftbriife Célestine

(Jagdrevier Binnen < Biihren)(,s)
€ 6,90

Zwischengericht

ZiegenRdse FlammRuchen
mit Feigen, Marone und Lauchzwiebeln (1,5
€ 14,50



/ g * *
eserschlioBchen

Das traditionsreiche Superior Hotel in Nienburg

Fleisch

Gefiillte Hihnchenbrust in SesamKruste
mit Champignonpiiree und Speckkartoffeln (s)
€21,50

Rumpsteak von der deutschen Firse (ca. 250g)
an Balsamico Kirschen mit Grillgemiise und RostRartoffeln s
€25,50

Gebratener Hirschriicken an LebRuchensauce
glasierte Mohren und Serviettenknodel (1,8
€ 24,50

Fisch

Gebratenes Filet vom Kabeljau
mit SpitzRohlgemiise und Paprikarisotto (s)
€22,50

Gebratene Forelle an Gewiirzschaum

Kohlrabigemiise und Krduterrisotto (2)
€21,50

Unser Fischklassiker:

Gebratenes Zanderfilet auf Rahmsauerkraut
mit Kartoffelpiiree und karamellisierten blauen Trauben ,3s)
€ 20,50



* * *

eserschlioBchen

Das traditionsreiche Superior Hotel in Nienburg

Vegetarisch

Gebackener Camembert

auf Pfannengemiise (1,3)
€16,50

Bunte Spdtzle Pfanne
mit Mohren, Champignons, WeifSkohl und Ziegenkdse (1)
€16,50

Vegane Gerichte

Hausgemachte LinsenkroRetten

mit Kohlgemiise in Sojasauce und Hummus
€15,50

MDessert

Rosinenpudding mit MoRRasauce
dazu frische Friichte und Crumble (1,55
€490

LebRuchenmousse mit Portweinpflaumen

Zimtsterne und SpeRulatiuscrunch ()
€ 7,90

1= mit Farbstoff, 2= Konservierungsstoffe, 3=Antioxidationsmittel, 4=Geschmacksverstirker, 6=geschwirzt,
8=Milcheiweifs, 9=Roffeinhaltig, 10=chininhaltig, 11=Siiffungsmittel; 12=Phenylalaninquelle



