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Vorspeisen

Gemischter Salat mit Croûtons
6,90 €

Hausgebeizter Lachs
mit Meerrettichsahne und frischen Blattsalaten
10,80 €


Suppen

Wildkraftbrühe
mit Fleischklößchen
7,90 €

Fruchtige Tomatensuppe
mit Sahnehaube
7,50 €


Vegetarisch

Serviettenknödel
mit gebratenen Pilzen
14,80 €








Hauptgerichte

Deftiges Wildgulasch
mit Rotkohl und hausgemachten Spätzle
22,80 €

Oldenburger Entenkeule an Orangensauce
mit Rotkohl und Kartoffelklößen
24,80 €

Medaillons vom Schweinefilet an Waldpilzsauce
mit Spitzkohl und Serviettenknödel
25,20 €

Grünkohl
mit Kassler, Bregenwurst, Mettenden und Bratkartoffeln
21,00 €

Rumpsteak an Pfeffersauce
mit grünen Bohnen und Kroketten
29,80 €

Gebratenes Lachsfilet an Safransauce
mit Blattspinat und Butterreis
26,20 €


Dessert

Mousse au Chocolate mit frischen Früchten
8,80 €

Frischer Fruchtsalat mit Vanilleeis
8,20 €
image1.jpg
>* >* >*
eserschloBchen

Das traditionsreiche Superior Hotel in Nienburg




image2.jpg
* * *

eserschléBchen
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Hotel WeserschléBchen - MuhlenstraBe 20 - 31582 Nienburg

Adresse

MuhlenstraBe 20
31582 Nienburg/Weser
Hoteldirektion

Sascha Stuwe

Kontakt

Telefon 050216 2081
Telefax 050216 3257
info@weserschloesschen.de
www.weserschloesschen.de

Eigentlimerin

Dr. Hubotter Wohnungsbau GmbH

AG Bremen HRB 7347 Steuer-Nr. 60/110/08761
Geschéftsfiihrer

Karsten Meyer, Reiner Schimer

Bankverbindungen

Sparkasse Nienburg

BIC NOLADE21NIB | IBAN DE66256501060000323436
Volksbank in Schaumburg und Nienburg eG

BIC GENODEF1BCK | IBAN DE41255914133105180400




